ek yis
Take, ue%*;

NORTON

DESDE 1895

D.O.C.

MALBEC

COSECHA: 2021
VARIETAL:1009% MALBEC

APELACION: LuJAN DE CUYO, MENDOZA, ARGENTINA.

VINEDOS

EDAD: DE 15 A 30 aNos / RENDIMIENTO: 10 TNS/HA

FERMENTACION
MACERACION: 3 DiAs A 8 °C
FERMENTACIONN: 15 Dias A 24°C EN TANQUE DE ACERO INOXIDABLE

FERMENTACION MALOLACTICA: 100 96 NATURAL

CRIANZA
BARRICA: 100 96 6 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES
VASIJA: 9 MESES CRIANZA EN PILETAS DE CONCRETO

BOTELLA: 3 MESES.

NOTAS DE CATA

COLOR ROJO VIOLACEO INTENSO.

AROMAS A CIRUELAS MADURAS,

ESTRUCTURA EN BOCA, TANINOS DULCES, REDONDO Y ATERCIOPELADO.

CAPACIDAD DE GUARDA: HasTA 5 aAfos

INFORMACION TECNICA

ALCOHOL: 1420 % PH 218,56 | ACIDEZ TOTAL: 540

ACIDEZ VOLATIL: 054 | AZUCARES REDUCTORES: 238 G/L
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ESPECIAS Y PIMIENTA NEGRA. DE BUENA

NORTON

D.O.C.
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LADISTINCION D.O.C. CERTIFICA A TRAVES
DEUNCONSEIO DE ESPECIALISTAS, QUE LAS UVA: 531D
PROVIENEN DE UN TERRUNO EN PARTICULAR

MALBEC
2021

MENDOZA - ARGENTINA

LUJAN DE CUYO



